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Фамлл,tия, л],\,я, отчество АкБАlllЕRА
Лена NIухалиновIlа институт

У,ата ро>tдения

У,оку,иент о предшествующем уровне образоваrtия

Атгестат о среднем общеNl и

перелодготовки)

При,rожение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
д,олхности сi\уriаII}его

м 332409092206448

2|0,7-46663а вре,vя обучения сда"(а) зачеты, экзамены по следуюIIJI1,\,I дисциплина,\{
(модчл-яr,r.l), проше,.,(а) учебную (производственное обучение)
и производственнlто практику, итоговчю аттестацию

Наименовапие ltpeдleтoB

ГIравовые основы профессионалыlой
деятельности

Профессионапьные стандарты

Основы NIикробио,qогии. санитариtI и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продово"цьственных
товаров

Оборулование предприятий
обшественного питания

основы калькуляции и учета

Организачия производства
предtlриятий общественного питания

Тех tto.rot ия приlоговления блюд

Безопасность жизнедеятельности

э кономи.lескltе основы
про(lессиопll-,tьной деятельности

Обцес
колиqестRо

часов

75

61

49

Итоrовая
оценка Решенчс,л,t

аtпtпесtпаtguонной
Ko7luccuu

22.07.2021
,lб

46

11

отл ич но

oТ,,l и ч но

о,глично

отлично

отлuчно
Секртаръ

Предсемте,rь 
_

з2

58

40

63

ПaФaаФФrФr,l

Всего: 520 ччебных часов

дноо Дflо кценmальный

I]овышения ква_пификачии

и профессионацьной05.0З.197l г.

22 ию,rя 202l lо:а

ПРИСВО[НЛ КВЛЛИФИКАЦИЯ

Повап
отллцlно

отл ич но

отлично

отлично

отлично


